Menus

2 a 5 plats le midi, 3 a 5 plats le soir,
trouveront facilement leur place sur votre table.

2 to 5 dishes for lunch and 3 to 5 dishes for dinner

will easily find their place on your table.

2 plats (uniguement le midi en semaine)
2 dishes (only for lunch on weekdays)

- 27 € -

3 plats
3 dishes

- 39€ -

4 plats
4 dishes

- 49 € .

5 plats
5 dishes

- 59 € .

Merci de nous informer de toute allergie alimentaire des votre arrivée.
Please inform us of any food allergies upon your arrival.

Prix nets en euros, taxes et services compris.
The net prices are indicated in euros, including taxes and services.




Les plats salés chauds & froids

Cold and hot savoury dishes

Crémeux de panais, poire, feve tonka @

Creamy parsnip, pear & tonka bean

CEuf mollet, courge spaghetti, creme de haddock

Soft-boiled egg, spaghetti squash & smoked haddock cream

Patate douce confite, brocoli fumé, curry, coco @

Candied sweet potato, smoked broccoli, curry & coconut

Sélection de fromages du moment

Cheese selection
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Les plats salés & chauds

Hot and savoury dishes

Poireau fondant, champignons, vinaigrette a I’épine-vinette @

Tender leeks, mushrooms & barberry vinaigrette

Poitrine de cochon, blette, moutarde, jus au verjus

Pork belly, Swiss chard, mustard & verjus jus

Poisson de la criée, navet, radis, fumet au beurre citronné

Catch of the day, turnip, radish & lemon butter fumet

Conchiglionis farcis au boeuf, jus réduit au vin rouge

Beef-stuffed conchiglioni, red wine reduction




Les plats sucrés

Sweet dishes

Nougat glacé, amande, agrumes

Frozen nougat, almond & citrus

Pomme, épices douces, glace vanille, sarrasin soufflé

Apple, gentle spices, vanilla ice cream & puffed buckwheat

Chocolat 70 %, noisette, grué de cacao

70% dark chocolate, hazelnut & cacao nibs

Nos partenaires :
Our partners:

Beillevaire / Andignac / Vallée des deux sources / L’épicense / Racé / Emengoa /
Christophe Latour / Maison Constanti / Les terrines de I'atelier / La fromagerie de Pierre

Origines des viandes porc, veau, agneau, volaille, bceuf : France
Origins of pork, veal, lamb, poultry, beef: France




