Menus

2 a 5 plats le midi, 3 a 5 plats le soir,
trouveront facilement leur place sur votre table.
2 to 5 dishes for lunch and 3 to 5 dishes for dinner

will easily find their place on your table.

2 plats (uniquement le midi en semaine)
2 dishes (only for lunch on weekdays)

- 27 € -

3 plats
3 dishes

- 37€ -

4 plats
4 dishes

- 47 € .

5 plats
5 dishes

57 € -

Merci de nous informer de toute allergie alimentaire des votre arrivée.
Please inform us of any food allergies upon your arrival.

Prix nets en euros, taxes et services compris.
The net prices are indicated in euros, including taxes and services.




Les plats salés chauds & froids

Cold and hot savoury dishes

Salade de concombre, sorbet gin tonic @

Cucumber salad, gin tonic sorbet

Maquereau, épinard, fromage blanc fumé

Mackerel, spinach, smoked cottage cheese

Carottes des sables confites, couteaux au naturel, agrumes

Candied sand carrots, razor clams au naturel, citrus fruit

Fromage du moment

Cheese of the moment
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Les plats salés & chauds

Hot and savoury dishes

Fregola Sarda, courgette, tomate épicée, roquette @

Fregola Sarda pasta, zucchini, spicy tomato, arugula

Echine de cochon, condiment de fruits sec, polenta

Grilled pork loin, dry fruits condiment, polenta

La criée, poireaux grillés, salicorne

Catch of the day, grilled leeks, glasswort seaweed

Canette, petits pois, sucrine, pois gourmand, jus au vin rouge

Duckling, green peas, sucrine salad, snow peas




Les plats sucrés

Sweet dishes

Crémeux de yaourt au citron, fraises, estragon

Creamy yogurt with lemon, strawberries, tarragon

Rhubarbe pochée, hibiscus, sorbet rhubarbe

Poached Rhubarb, hibiscus, rhubarb sorbet

Variation chocolat, feve de tonka, glace chocolat

Declination around the chocolate, tonka fava bean,
chocolate ice cream

Nos partenaires :
Our partners:

Beillevaire / Andignac / Vallée des deux sources / L’épicense / Racé / Emengoa /
Christophe Latour / Maison Constanti / Les terrines de I'atelier / Esprit du sel

Origines des viandes porc, veau, agneau, volaille, bceuf : France
Origins of pork, veal, lamb, poultry, beef: France




